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Brandschutz in Tiefkihlhdusern

Das Loschgas wird in Druckbehéltern vorrétig gehalten.

brennt es”

Das Brandpotential gerade von Kiihlhdusern wird haufig unterschatzt. Bricht Feuer aus,
sind die Schadenssummen meist immens und die 6konomischen Folgen fiir den Betrieb
beachtlich. Das relativ neue Loschgas Trigon 300 ermoglicht Brandbekampfung in Sekun-
denschnelle, riickstandsfrei und ohne Gefahr flir Personen im Lagerbereich.

ie Vorstellung, dass es in einem
D Kiihlhaus mit einer Raumtem-

peratur von -27 °C brennen
kann, mag spontan irritierend anmu-
ten. Doch Oliver Goertz, Mitarbeiter
des Bremer Brandschutz-Spezialisten
Bierbaum, tritt moglichen Zweiflern
entgegen: ,Auch bei -27 °C brennt es.
Denn die drei Dinge, die das Brandpo-
tential bergen, sind vorhanden: Sau-
erstoff, Energie und Brennstoff Den
letzten Brand in einem Fischkiihlhaus
habe es in Russland gegeben - Versi-
cherungsschaden: 2,6 Millionen Euro.

Auch Fischprodukte
bergen Brandgefahr

Die Brandgefahr, die auch von fisch-
wirtschaftlichen Giitern ausgeht, wird
hdufig unterschdtzt. Ein Fehler, der

Aufgrund seines hohen Eigendrucks (42 Bar) ermaglicht
Trigon 300 Rohrleitungshdhen von iiber 100 Metern und
sehr lange Leitungsnetze.
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Brand eines Tiefkiihlhauses in
Worcester, USA.

zur Brandauslosung fithren kann: das
Kiihlhaus wird so stark bestiickt, dass
die Paletten mit der Hallenbeleuchtung
in Kontakt kommen und sich das Lager-
gut entziindet. Das war beispielswei-
se Ursache des Brandes im Illertisser
Kiihlhaus Mitte August, bei dem der Be-
treiber einen Schaden in zweistelliger
Millionenh6he bilanzierte. Burkhard
Prawitt, ebenfalls Brandschutz-Experte
bei Bierbaum, umreifit das Gefahren-
potential: ,Die Kartonverpackung ist
u.U. gewachst, in Folie geschweift und
auf Holzpaletten gelagert - das ist alles
brennbares Gut. Auch die tierischen
Fette der Ware selber konnen als Brand-
beschleuniger wirken.

Probleme entstehen durch bauliche
Defizite. Viele Kiihlhduser besitzen
Zwischendecken, in denen sdmtliche
Versorgungsleitungen fiir die Kiihlzel-
le liegen - beim Stérfall sind sie sehr
schwer zugdnglich. Reparaturarbeiten
im Gebdude bergen weiteres Gefahren-
potential. Funken, die auf eine Palette
gelangen, konnen noch nach Stunden

,Auch bei minus 27 °C

glimmen. Goertz: ,Wir wissen von
einem Fall, wo ein Glimmbrand in einer
Verpackungseinheit nicht erkannt wur-
de - zwei Stunden spéter war die Hal-
le niedergebrannt” Das relativ diinne
Metall von Sandwich-Wénden schmilzt
bei den hohen Feuertemperaturen und
auch die schwer entflammbare Isolie-
rung der Wénde ist ab einer gewissen
Temperatur brennbar.

Gefahrenpotential
Friteuse

Ein besonderes Gefahrenpotential in
Verarbeitungsbetrieben bergen Friteu-
sen. Die Bierbaum-Mitarbeiter berich-
ten von einem grofien norddeutschen
Fischverarbeiter, dessen Grofifriteuse
gleich zweimal in Folge in Brand geriet.
,Wenn die Temperatur in der Friteu-
se zu weit ansteigt, ist irgendwann der
Flammpunkt des Fettes erreicht und
die Friteuse entziindet sich selbst," er-
Ilart Oliver Goertz. Wenn das Personal
nur darauf achtet, was in die Friteuse
hineinlduft und ob das austretende
Produkt den Anforderungen entspricht,
bleibt der Temperaturanstieg unbe-
merkt. In dem bekannten Fall machte
erst ein Nachbarbetrieb das Unter-
nehmen telefonisch auf die ,extrem
schwarze Rauchwolke auf Eurem Dach*
aufmerksam. Beide Brénde gingen
glimpflich aus, doch - so fragen sich
die Bierbaum-Mitarbeiter -, welche Ka-
tastrophe hitte sich ereignen konnen,
wenn jemand die in sich brennende
Friteuse gedffnet und damit Sauerstoff
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zugefiihrt hitte, wenn ein Unwissender
den Reinigungsschlauch in das Gerit
gehalten hitte?

Die Folgen fiir das geschéddigte Un-
ternehmen: nicht nur Halle und Ware
sind verloren, sondern auch Kunden.
Kann der Hersteller seiner Lieferpflicht
einige Zeit lang nicht mehr nachkom-
men, wandert mancher Kunde ab und
ist spdter eventuell nur schwer wieder-
zugewinnen. Fiir den Neubau eines
Tiefkithlhauses kann gut ein halbes
Jahr veranschlagt werden. Und der
Versicherungstréger fragt, ob alle Vor-
kehrmafinahmen getroffen wurden.
Wahrend viele Hersteller schon heute
darauf achten, dass ihre Zulieferer - die
Verpackungsindustrie oder Gewiirz-
miihlen - viel fiir den Brandschutz tun,
wiirden die Gefahrenpotentiale im ei-
genen Kiihlhaus oder Betrieb héufig
nicht erkannt, meint Burkhard Prawitt.

Maglichkeiten stationarer
Brandbekampfung

Bierbaum bietet dem Mittelstand Kon-
zepte der Branddetektion und -be-
kémpfung. ,Wir kdnnen Kiihlhduser bis
etwa 2.000, 3.000 Kubikmeter rentabel
schiitzen. Fiir die stationére Brandbe-
kdmpfung kdmen dabei grundsétzlich
drei Moglichkeiten in Frage: Gaslo-
schung mit dem Loschgas Trigon 300,
Loschung mit sogenannten Inertgasen
oder eine sogenannte Inertisierung
(Sauerstoffverdrangung) mittels einer
Brennstoffzelle. Bierbaum favorisiert
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Burkhard Prawitt
(re.) im Gesprach
mit Hans-Jiirgen
Iben vom Labor
Iben.

dabei die Loschung mit Trigon 300.
Denn das Hauptproblem sdmtlicher
Inertgase - COz2, Stickstoff, Argon, Ar-
gonite und Inergen - ist, dass sie alle
Sauerstoff verdrangen und ihr Einsatz
damit fiir Personen im Kiihlbereich
die grofie Gefahr tddlicher Vergiftung
oder Erstickung beinhaltet. Der Einbau
einer Brennstoffzelle wiederum - die
Kombination von Stromerzeugung,
Kélteproduktion und Inertisierung als
Brandvorbeugung - mache aus Kosten-
griinden nur bei Neubauten Sinn.

Loschung in maximal
fiinf Sekunden

Das Loschgas Trigon 300 wird in die
Réume eingestromt, wenn es brennt.
,yIrigon 300 ist die derzeit schnellste
Loschmethode’, sagt Oliver Goertz.
Brandversuche hitten gezeigt: maxi-
mal fiinf Sekunden nach Einstrémen
des Gases ist das Feuer aus. Trigon 300
greift in die Reaktionskette des Ver-
brennungsvorganges ein und bewirkt
dabei eine Kettenabbruchreaktion
- eine weitere Brandausbreitung wird
vollig unméglich. ,In einem Raum, in
den das Gas eingebracht wurde, kon-
nen Sie sich keine Zigarette anziinden.”
Aber, und das ist der Unterschied zu
den oben angefiihrten Inertgasen: eine
Person, die sich in dem Kiihl- oder Be-
triebsraum aufhélt, ist nicht gefédhrdet,
muss den Raum nicht verlassen, da
sich der Sauerstoffgehalt der Raumluft
nicht dndert. Da es keine Nebelbil-
dung gibt, bestehen gute Flucht- und
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Rettungsmoglichkeiten. Die Loschung
erfolgt riickstandsfrei, so dass auch die
materiellen Werte nicht zu Schaden
kommen.

Geringer Raumbedarf fiir
Loschvorrichtungen

Das Loschgas wird in Druckbehéltern
vorrétig gehalten, die in Geriisten von
jeweils 1,82 Meter Hohe und 45 Zen-
timetern Breite je Einheit aufgestellt
werden. Dabei wird fiir 100 Kubikmeter
Raumvolumen eine Flasche mit unge-
fahr 50 Kilogramm Loschgas benotigt.
Wird das Magnetventil des Druckbehél-
ters ausgelost, stromt das Gas {iber ein
installiertes Rohrleitungssystem und
schliefllich iiber Diisen in den Lager-
oder Betriebsraum. Moglich ist eine
Raumldschung, wobei der komplette
Raum mit dem Gas bis zur 16schwirk-
samen Konzentration gefiillt wird, oder
eine Objektléschung, bei der gezielt
beispielsweise eine brennende Friteu-
se mit dem Gas ,eingehaust” wird. Die
Branddetektion erfolgt iiber Rauchan-
saugsysteme, die regelméflig Luftpro-
ben aus dem Kiihlhaus entnehmen und
auf das eventuelle Vorhandensein von
Brandgasen iiberpriifen. Aufgrund sei-
nes hohen Eigendrucks (42 Bar) ermog-
licht Trigon 300 Rohrleitungshohen
von iiber 100 Metern und sehr lange
Leitungsnetze.

Bierbaum bietet dariiber hinaus auch
Brandschutziibungen an, die ab einer
Betriebsgrofie von 20 Mitarbeitern auf-
wirts sinnvoll sind. Die Durchfithrung
unangekiindigter Ubungen, der Ein-
satz von Nebelmaschinen und die an-
schauliche Simulation eines Personen-
brandes durch einen Dummy erhéhen
dabei die nachhaltige Wirkung auf das
Betriebspersonal. bm

Kontakt:

Bierbaum GmbH

Auf den Sandbreiten 1

28719 Bremen

Tel.: 0421 - 641055

Fax: 0421 - 6429 79
kundeninfo@bierbaum-bremen.de
www.bierbaum-bremen.de
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